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Fontes de óleos e gorduras

Óleos e gorduras “puras”

• Gorduras de frango

• Banha suína

• Sebo bovino

• Óleo de peixe

• Óleos vegetais

Ingredientes com óleos e gorduras

• CMS

• Carnes & vísceras & subprodutos

• Farinhas de origem animal

• Far. frango

• Far. torresmo

• Far. peixes 

• Farinhas e farelos vegetais

• Far. soja

• Soja micronizada

• Sementes

• Algas, Krill

• Insetos
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NUTRIENTES ESSENCIAIS



Energia (e digestibilidade)

Cães e gatos tem uma alta capacidade em digerir e absorver 
gorduras e óleos.

Poli-insaturadas > Saturadas

Cães e gatos saudáveis não tem limite máximo tolerável 
definido, desde que demais nutrientes estejam em equilíbrio.



Energia

Maior o teor de gordura maior a 
energia.





Pontieri, 2008



Energia

Gorduras e óleos são altamente digestíveis por cães e gatos:

Poli-insaturadas > Saturadas

Pontieri, 2008



Quanta energia preciso?







Quanta energia preciso?

Prevalência de sobrepeso e 
obesidade = 40,5%



Ácidos Graxos Essenciais - Cães

Ácido Linoleico ω6
Ácido Araquidônico ω6
Ácido α Linolênico ω3
EPA+DHA ω3

Ácido Linoleico ω6

Fonte: FEDIAF 2020



Ácidos Graxos Essenciais - Gatos

Ácido Linoleico ω6
Ácido Araquidônico ω6
Ácido α Linolênico ω3
EPA+DHA ω3

Ácido Linoleico ω6
Ácido Araquidônico ω6

Fonte: FEDIAF 2020
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Gordura de coco

Óleo Soja

Óleo de Milho

Óleo de Tilápia

Óleo de Salmão

Sebo bovino

Banha Suína

Gordura de Frango

Ácidos Graxos em Gorduras e Óleos

Não Essenciais ω6 Linol ω6 AA ω3  α-Linol. ω3 EPA+DHA
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CMS

Figado Frango

Peito de Frango

Carne Industrial

Semente de linhaça

Milho

Alga Ind. Fermentada

Farelo de soja 44

Soja Micronizada

Far. Visc. Frango 58

Far. Torresmo

Far. Carne e Ossos 43

%

Ácidos graxos em ingredientes

Não Essenciais ω6 Linol ω6 AA ω3  α-Linol. ω3 EPA+DHA



Insetos como fonte de gordura



Insetos como fonte de gordura





SEGURANÇA ALIMENTAR



OXIDAÇÃO



✓ Redução valor nutricional

✓ Menor aceitação por tutores



✓Redução crescimento
✓Redução gordura corporal
✓Redução da aposição óssea
✓Alteração do status antioxidantes
✓Alteração de alguns parâmetros imune



Contaminação
Microbiológica

Óleos e gorduras em extrusados: 
críticos por serem adicionados em
etapa sem tratamento posterior.

EUA, até 28/09/20 → 9 Recalls de 
alimentos pet por Salmonella sp*.

Brasil: ??

*https://www.fda.gov/animal-veterinary/safety-
health/recalls-withdrawals, acesso em 29/09/2020



O abrigo e crescimento da Salmonella em gordura de aves é influenciado por uma 
série de fatores:

• Grau de contaminação

• Umidade

• Impureza

• Temperatura

→ Cada empresa tem que entender as condições da gordura que recebe.

Segurança alimentar: Salmonella



76OC : mínima detecção após 24 horas

48O C baixa contaminação: decréscimo 
influenciado apenas pelo tempo, sem influência do 
teor de umidade

48O C alta contaminação: decréscimo facilitado 
em amostras com maior teor de umidade







SUSTENTABILIDADE



ESVCN Congress, 2020



+ gordura

+ energia

+ proteina

A B

Um 8 8

MM 7 7

MF 3 3

Proteina 21 21

Gordura 9 18

ENN 52 43

Kcal/g 3,73 4,18 → + 12%



+ gordura

+ energia

+ proteina

Nala 30 kg

PM 12,8

Nec. PB 63,36 (4,95*PM)

Kcal/dia 1.152 (90*PM)



+ gordura

+ energia

+ proteina

Nec. PB 63,36

Kcal/dia 1.152

A B
Um 8 8
MM 7 7
MF 3 3
Proteina 21 21
Gordura 9 18
ENN 52 43

Kcal/g 3,73 4,18

g/dia 309 276

PB/dia 65 58



Quanto mais perto da base, melhor.







http://revistaepoca.globo.com/Revista/Epoca/foto/0,,46063563,00.jpg

Quanto mais perto da base, melhor.



Obrigado!
cristiana@premierpet.com.br


